
仕様書 

 

Ⅰ概要 

   福井県立大学永平寺キャンパスレストラン厨房において、既設の食器洗浄機等

調理器具一式を購入する。 

 

Ⅱ仕様 

１．製品仕様 

  〇コンベア式食器洗浄機                     １台  

        【指定型番 DWA2-5FHCE 日本調理機(株)】 

   寸法：Ｗ3,600×Ｄ780×Ｈ1,620mm  

   電源：3 相 200V 25.04kw 程度（ガスブースター、ラインポンプ含む） 

   方向：右⇒左（Ｒ⇒Ｌ） 

   能力：9,000～15,000 個/h（Φ150 皿） 

   コンベア：2.9-3.8-5.0m/min ３段階の切り替えができること 

   特記仕様：・安全性に考慮し、出口に非常ボタンが設置されていること。 

        ・コンベアはフライトタイプとする（コンベア幅 500mm 以上）。 

        ・出口側はセーフティストッパー方式とし、コンベアが自動的に             

         停止すること。 

        ・洗浄物は高さ 250ｍｍの物品まで洗えること（以下は不可）。 

         ・電気ヒーターによる槽加熱方式とする（容量は 10kw×2 以上）。 

        ・洗浄槽の温度が分かる温度計が各槽に設置されていること。 

        ・コンベアと連動してガスブースターからの仕上給湯が、連続し    

         て供給されること。         

        ・ガスブースター用の中継ＢＯＸ附属 

        ・ブースター電源は洗浄機からの供給とする。 

    その他：別紙 参考図参照 

 〇ガスブースターユニット                    １台 

        【指定型番 WB-S62BND 日本調理機(株)】 

    寸法：Ｗ540×Ｄ707×Ｈ1,430mm 

   電源：洗浄機本体から供給 

   ガス消費量：66.3kw（程度） 

   有効貯湯量：26L 

   特記事項：湯温調整範囲 55～85℃ 

   安全装置：立消え安全装置、空焚き安全装置、過電流防止装置、過熱防止装置 

   その他：別紙 参考図参照 

 

（別紙） 



    〇ドライ仕様移動台                       １台 

        【参考型番 NS2-157B 日本調理機(株)】 

    寸法：Ｗ900×Ｄ750×Ｈ850mm（±10ｍｍ程度） 

    材質：ステンレス 430、t1.2、#4 

    キャスター：4 インチ自在ウレタン（対角Ｓ付） 

    特記事項：補強材の高さはＨ300 にすること 

    その他：別紙 参考図参照 

  〇２槽シンク（バックガード付）                  １台 

         【参考型番 NS2-157B 日本調理機(株)】 

     寸法：Ｗ1,500×Ｄ750×Ｈ800mm（±10ｍｍ程度） 

     材質：ステンレス 430、t1.2、#4 

     特記事項：排水トラップは大型ゴミ 収納カゴ付とする 

     槽深はＨ300ｍｍとする 

     その他：別紙 参考図参照 

   ※食器洗浄機およびガスブースターユニットは上記指定機器とする。  

    他機器は同等または同等以上の性能を有するもの。    

 ２．納入および設置条件 

   ・洗浄機出口受取用のドライ仕様移動台を付属すること        １台 

    寸法：Ｗ900×Ｄ750×Ｈ850mm 

   ・設置にあたっては１級ないし２級厨房設備技能士を既設機器移動および指定 

   機器の搬入、据付、調整、付帯工事時に配置することができること。なお、配  

   置技能士は入札日において３ヶ月以上の雇用関係にあること。 

   ・運搬、搬入、据付費                       １式 

   ・既設品の撤去、処分費（マニフェスト要提出）           １式 

   ・給水、給湯、排水配管作業（配管はラッキング処理すること）    １式 

 ・ブースターのガス接続作業                    １式 

   ・電気接続作業                          １式 

   ・諸経費                             １式 

・雑材料および養生、消耗品費                   １式 

 ３．関係法令順守 

   ・労働安全衛生法 

   ・電気事業法 

   ・廃棄物処理法 

   ・その他関係法令 

 ４．事務処理 

   ・取扱い説明書 

・撤去および設置完了写真（着手前、設置中、完成） 

   ・保証書 



   ・その他（維持管理を行う上で、必要と思われる物） 

 ５. 事前調査 

   ・請負者は、機器の手配および施工準備に十分な現地調査を行うこと。 

 ６．その他事項 

   ・作業開始時期および完了時期等の工程調整を大学関係者と綿密に行うこ 

と。また、大学側が指定する日時は作業を中断すること。  

   ・施設に万一損傷を与えた場合は、請負者の負担で修復すること。 

   ・当仕様書に明記されていない事項についても作業および通常の維持管理上必 

    要な物は、請負者の負担で施工すること。 

・騒音、振動、粉じんの発生を極力抑えること。また、必要に応じて清掃を

行うこと。 

・引渡し完了後、納入者の立ち会いにより、レストラン従事者に対して取扱

説明を行うこと。 

 

 ７．保証 

   ・保証期間は、引き渡し日より１年間とする。なお、機器等で 1 年以上保証書 

     が出るものについては、その保証期間とする。なお、納入物件引渡し後１年 

以内に納入業者の責任による欠損が生じた場合、無償にて修理もしくは代品

を納入するものとする。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



契約物品一覧表 

 

調理設備一式 

品名 メーカー 型式 数 量 

コンベア式食器洗浄機 日本調理機(株) ＤＷＡ２－５ＦＨＣＥ １台 

ガスブースターユニット 日本調理機(株) ＷＢ－Ｓ６２ＢＮＤ １台 

    

    

 

 


