
10月25日(水)・11月30日(木)

クッキング教室を開催しました

参加された皆さん ありがとうございました！

１０月２５日、１１月３０日 両日、クッキング教室を開催。１０月の開催は、当学からも近い天谷調理製菓
専門学校で、１年生限定で実施。１１月の開催は、天谷調理製菓専門学校がプロデュースするコミュニ
ティーキッチン、Foodies Hub（エルパ内）で行いました。

どちらのメニューにも、あわらキャンパスで収穫したお米、柿、さつまいもなど旬の食材が使われ、２日間
で、計３１名の学生が参加し、プロの包丁さばきやレクチャーを受けながら料理を楽しみました。

おー！と歓声が上がった
素晴らしいフライパンさばき！

出来立て！チャーハン
（美味しかったです！！）

１年生限定で実施した天谷調理製菓
専門学校の様子

【メニュー】

・サイコロステーキのカレー炒め（右下）

・大えびのマヨネーズあえ（左下）

・サクラマスのチャーハン（中央）※試食のみ

・ほうじ茶団子の柿ジャム添え（右上）※試食のみ

【メニュー】

・2種のキンパ(左上)

やみつきキンパ・ピリ辛 ・チーズキンパ

・鶏大根のほっこりさつま汁(右下

・スイートポテト(右上)※試食のみ

キンパを作る先生の
きれいな手元

全学年を対象に実施したFoodies Hubの
様子

多田先生が作ったキンパ
盛り付けもきれい☆


