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大吟醸の酒粕
と本醸造の
酒粕で作った
甘酒を飲み比べ。

(無
料）

会場:

坂井市丸岡町山久保

久保田酒造

酒蔵案内

酒粕はがし
体験

酒粕はこうして
できるんです。

きき酒コンテスト

３種類のお酒をきき
分けて商品をゲット!!

杜氏が酒造りについて
現場で説明します。

うまい酒の
飲み比べ

久保田酒造の今年の
新酒を飲み比べて
みてください。

酒粕の
詰め放題

はがしたての酒粕の
詰め放題！！

甘酒飲み比べ

13:00 ～

北陸自動車道 ：丸岡 IC より車で 10 分

国道８号線 ： 一本田福所交差点より車で５分
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今年もお楽しみください

10:00 ～ 11:30

酒蔵開放限定酒の販売
福井県立大学が開発した山田錦ＦＷ１号で仕込んだ純米吟醸生原酒（720㎖
1,800円）と従来の山田錦で仕込んだ純米大吟醸生原酒（720㎖ 3,000円）を
当日だけ販売します。小松の書家ＫＡＺＵさんにあなたのお好きな言葉を
人間国宝の岩野市兵衛さんが漉いたラベルに無料で書いて戴けます。
コロナウィルス感染防止の為に３月１日までの事前予約をお薦めします。

⇐ ⇐

⇐ ⇐ ⇐⇐ ⇐

酒米
カレーライス
酒米「山田錦」に自家
製スパイスカレーを
かけてみました♡

酒米・酒粕
スイーツ

酒米や酒粕を使った
スイーツって？

当日会場で確認を。


