
福井県立大学創造農学科では、福井県での栽培に適した小麦品種の開発を進めている。
本ワークショップでは、福井県産「ふくこむぎ」のラーメンを試食しながら、小麦の地産地消の重要性を検討する。

企画教員 村井 耕二／生物資源学部 教授

対象者 小学生・中学生・高校生・大学生・一般・専門分野関係者（平日に行うため、学生の参加は特別な場合を想定している。）

講座形式 対面 定員：30名

会場
ふくこむぎ自家製らーめん 庫裡庵～くりあん～（永平寺キャンパス前）

〒910-1142 福井県吉田郡永平寺町松岡兼定島11‐50‐2

第１回 福井県における小麦の地産地消ワークショップ

日時：11月 14日(木) 14：00 ～ 17：00
講師：村井 耕二／生物資源学部 教授

小笠原 秀敏／株式会社タクエツ 社長
村井研究室学生

【試食費】ラーメン試食費用：1000円/一人（試食希望の方は、実費として、お店に支払っていただきます）

福井県における小麦の地産地消ワークショップ


